
* 

                                                  Preise verstehen sich in EURO inkl. Alle Steuern 

 
 
 
 
Gedeck    4,00 
Am Abend, bei Menü  
 

Gansl Menü 
 
Gänseleber 19,50 
Feige, Schokolade, Buchtel 
*Furmint Auslese, Heidi Schröck 

 
********** 
 
Gansleinmachsuppe  8,90 
Bröselknödel 
*Neuburger, Michael Kirchknopf 
 
********** 
 
Gansl 35,00 
Rotkraut, Serviettenknödel, Maroni 
*Chardonnay Bodigraben, Juliana Wieder 
*Blaufränkisch Bela Joschka, Wachter Wiesler 
 
********** 
 
Nüchterner Kapuziner 11,50 
Apfel 
*Herzenswunsch, Bioweingut Iby 

 

 

3 Gänge 60,00 
inkl. Amuse, Petits fours 
Suppe, Hauptgericht, Dessert 
*Weinbegleitung    20,00 
 

 

4 Gänge 75,00 
inkl. Amuse, Petits fours 
*Weinbegleitung   25,00 
 
 
 

Vorspeisen 
 
 
Beef Tatar  19,80 
Radieschen, Dotter 
 
 
Hirsch Roastbeef  20,50 
Pilze, Senf 
 
 

Suppen 
 
 
Klare Rindsuppe   5,80 
Gemüse, Frittaten oder Leberknödel 
 
 
Kürbiscremesuppe   7,20 
Blätterteig 

 
 
Zwischengerichte 
 
 
Risotto  12,80 
Kürbis 
 
 
Blunzentascherl  14,50 
Kürbis Zuaspeis 
 
 
 

Klassiker 
 
 
Wiener Schnitzel  26,50 
vom Kalb 
Petersilienkartoffeln 
 
 
Gebackenes Schnitzel  25,00 
vom Wildschein 
Butterreis, Preiselbeeren 
 
 
Gekochtes vom Rind  24,20 
Kürbis, Wurzelwerk, 
Apfelkren, Schnittlauchsauce 
 
 
 

Hauptspeisen 
 
 
Filet von der    29,50 
Lachsforelle 
Kerbelknolle, Fregola 
 
 
Hirschrücken    34,50 
Kürbis, Schupfnudeln 
 
 
Sulmtaler Hühnerbrust   26,50 
Polenta, Karotte  
 
 
Kurz gebratener Rostbraten 29,00 
Zwiebel, Kartoffeln 
 


